Pz cleertr Aty Ltrille

Klassisches’

Brackstedter Hochzeitssuppe

red

Ofenfrischer Schweinebraten ~ Ofenfrischer Rinderbraten
Rahmchampignons ~ bunte Gemuiseauswahl
Kartoffelkroketten ~ Petersilienkartoffeln

&red>
Vanilleeis ~ heiBe Kirschen ~ Schlagsahne

pro Person 44,80 €

,Modernes’

Rahmsuppe von griinem Curry ~ Schokolade ~ TeriyakispieB
oo
Gebratenes Zanderfilet ~ Spitzkohl ~ Zitronendl ~ Parmesanrisotto
&

Rosa gebratenes Roastbeef ~ Kruste von getrockneter Tomate
mediterranes Grillgemuise ~ Kartoffelgratin

rod

,Schokoladentraum®
Schokoladeneis ~ Schokoladenmousse ~ Schokoladenbrownie

pro Person 71,50 €

Veganes'

Blattsalate ~ Krduteressig ~ Kresse ~ gebratene Pilze ~ Cro(itons
&
Slppchen von Tomaten und Berglinsen
oo
Perlgraupenrisotto ~ Ofengemiise ~ Petersilien-Walnuss-Pesto
@eoh
Apfelcrumble ~ Karamell-Toffee-Eis

pro Person 54,60 €

glltig ab Januar 2025



Nicht nach Ihrem Geschmack? Kein Problem!

Gestalten oder ergdnzen Sie ein einheitliches Wunschmenue
fur Thre Veranstaltung ab 20 Personen (ohne Kinder) mit unserem Baukastensystem.
Die hinterlegten Preise gelten bei 3- und 4-Gang-Menue,
ab einem 5-Gang-Menue sind 10% (gerundet) vom Hauptgang in Abzug zu bringen.

Kalte Vorspeisen

Bitte wahlen Sie einheitlich fiir alle Gaste, fiir einzelne Veganer/Vegetarier haben wir stets eine Tagesempfehlung.

Gebeizter Lachs ~ Senf-Dill-SoBe ~ bunte Blattsalate 13,40 €
Raucherlachs ~ Roastinchen ~ bunte Blattsalate 14,00 €
Hausgerducherte Entenbrust ~ Salat der Saison ~ Beerenvinaigrette 14,60 €

Vitello Tonnato'

rosa gebratenes Kalbsfleisch ~ Thunfischcreme ~ Kaperndpfel ~ Limette 1520 €
Wald- und Wiesenvariation a la Brackstedter Mihle 16,50 €
Tomate ~ Mozzarella ~ Pesto ~ Krdutervinaigrette ~ kleiner Salat vegetarisch 11,80 €
Geschmolzener Ziegenkdse ~ Hauseigener Honig ~ Salat der Saison ~ Nisse vegetarisch 13,40 €
Bunte Blattsalate ~ Krauteressig ~ Kresse ~ gebratene Pilze~ Cro(itons vegan 11,80 €
Suppen
Bitte wahlen Sie einheitlich fiir alle Gaste, fiir einzelne Veganer/Vegetarier haben wir stets eine Tagesempfehlung.
Rahmsuppe von griinem Curry ~ Schokolade ~ TeriyakispieB 8,50 €
Brackstedter Hochzeitssuppe (aus der Terrine) 9,50 €
Saisonales Gemusesiippchen vegetarisch 7,50 €
Pilzrahmsuppe ~ Krautercro(tons vegetarisch 8,00 €
Sippchen von Tomaten und Berglinsen vegan 8,00 €

Zwischengidnge/warme Vorspeisen

Bitte wahlen Sie einheitlich fiir alle Gaste, fiir einzelne Veganer/Vegetarier haben wir stets eine Tagesempfehlung.

Maispoulardenbrust ~ Lauchstroh ~ Portwein ~ Pilzragout 16,50 €

Gebratenes Zanderfilet ~ Spitzkohl ~ Zitronenél ~ Parmesanrisotto 17,00 €

Gebratene Riesengarnelen (2 Stiick) ~ Pasta ~ Lauchzwiebeln

. 18,10 €
Tomaten ~ Parmesan ~ Krustentiersahnesof3e !

Hauptgange mit mehreren Fleischsorten

(ausschlieBlich fiir 3- oder 4-Gang-Menues)
Bitte wahlen Sie einheitlich fiir alle Gaste, fiir einzelne Veganer/Vegetarier haben wir stets eine Tagesempfehlung.

Schweinebraten ~ Rinderbraten ~ Burgunderjus 2450 €
Rahmchampignons ~ bunte Gemiiseauswahl ~ Petersilienkartoffeln !
Schweinemedaillons ~ Putenmedaillons ~ RahmsoBe 26.60 €
Krauterchampignons ~ bunte Gemiseauswahl ~ Kartoffelkroketten !
Hirschkalbsbraten ~ Schweinemedaillons ~ Preiselbeerbirne 27.80 €
Champignons ~ Rosenkohl ~ Petersilienkartoffeln !
Schweinemedaillons ~ Rindermedaillons ~ Kalbsmedaillons ~ RahmsoBe 29,80 €
Champignons ~ bunte Gemiseauswahl ~ Kartoffelkroketten !

glltig ab Januar 2025



Hauptgange mit einer Fleischsorte

(empfohlen fiir 5- oder 6-Gang-Menues)

Bitte wahlen Sie einheitlich fiir alle Gaste, fiir einzelne Veganer/Vegetarier haben wir stets eine Tagesempfehlung.

Glacierter Braten aus der Kalbskeule ~ RahmsofBe 3250€
Krauterchampignons ~ Blumenkohl ~ Buttermdhren ~ Kartoffelkroketten !
Rosa gebratenes Roastbeef ~ Kruste von getrockneter Tomate

. . .. . 33,50 €
mediterranes Grillgemiise ~ Kartoffelgratin
Rinderfilet am Stiick gebraten ~ mediterranes Grillgemiise ~ Kartoffelgratin 39,80 €
Karree vom Lammriicken ~ wiirzige Senfkruste ~ feine Bohnen ~ Kartoffelgratin 39,80 €
Wildschweinmedaillons ~ Kirschen ~ griiner Pfeffer ~» Wacholderjus
Speckrosenkohl ~ Kartoffelkroketten 30,80 €
(saisonal von September bis Februar)

Vegetarische/Vegane Hauptgange

Bitte wahlen Sie einheitlich fiir alle Gaste, fiir einzelne Veganer/Vegetarier haben wir stets eine Tagesempfehlung.

Waldpilze ~ Krauter ~» Rahm ~ Semmelknddel vegetarisch 23,80 €
Gemiusemaultaschen ~ Krauterschaum vegan 22,60 €
Frische Pasta ~ Tomaten ~ Ofengemiise ~ Petersiliendl vegan 23,80 €
Perlgraupenrisotto ~ Ofengemiise ~ Petersilien-Walnuss-Pesto vegan 23,80 €
Desserts
Bitte wahlen Sie einheitlich fiir alle Gaste, fiir einzelne Veganer/Vegetarier haben wir stets eine Tagesempfehlung.

Gemischtes Eis ~ Schlagsahne 8,50 €
Vanilleeis ~ heife Kirschen ~ Schlagsahne 8,90 €
Mousse au chocolat ~ Friichte 10,40 €
Hausmacher Eisparfait ~ Friichte 10,40 €
Rosmarin-Créme-Brlilée ~ Walnusseis ~ Zwetschgen 10,50 €
,Schokoladentraum‘ _ 1250 €
Schokoladeneis ~» Schokoladenmousse ~ Schokoladenbrownie !

,SuBe Verfiihrung' 1250 €
(verschiedene Desserts nach Art des Hauses) !

Sorbet der Saison ~ Friichte vegan 10,50 €
Frischer Obstsalat vegan 10,50 €
Apfelcrumble ~ Karamell-Toffee-Eis vegan 11,00 €
Kaiserschmarrn ~ Mandeln ~ Apfel ~ Vanilleeis 10,50 €
(saisonal von September bis Februar) '

Sorbets (ab 5-Gang-Menue)
Sorbet nach Jahreszeit (z.B. Zitrone, Holunder, Holunderbliite, Blutorange) 9.00 €
aufgegossen mit Champagner oder Grappa !
Kase (ab 5-Gang-Menue)
Auswahl von Kdsen ~ Niisse ~ Oliven ~ Chutney 14,80 €
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