,Muhlenbuffet' Bz ckeriedtier

Am Tisch serviert
Brackstedter Hochzeitssuppe

Warme Speisen
Roastbeef frisch aus dem Ofen ~ Burgunderjus
Schweinefilet am Stlick ~ Senf-Krauter-Kruste ~ RahmsoBe

Bunte Gemuseauswahl ~ Kartoffelkroketten

Kalte Speisen

,Vitello Tonnato'
rosa gebratenes Kalbsfleisch ~ Thunfischcreme ~ Kapernapfel ~ Limette

Zweierlei von der Ente ~ Gerdaucherte Entenbrust ~ Pastete ~ schwarze Nisse
Flammkuchen ~ Zwiebeln ~ Speck
Geschmortes heimisches Gemuse
Trockenfriichte ~ Speck

Feine Auswahl von Landschinken ~ Salami ~ Melone
Pyramide von Riesengarnelen ~ Knoblauchdip
Variation vom Lachs ~ Verschiedene Dips
Tomate-Mozzarella ~ Basilikum
Hirtenkdsesalat ~> Oliven
Bunte Blattsalate ~ Hausgemachtes Dressing
Auswahl italienischer, franzdsischer und deutscher Kasespezialitaten

Brot ~ Baguette ~ Butter

Dessertbuffet
Rote Beerengriitze ~ VanillesoBe

Mousse au chocolat

pro Person € 87,00

Dieses Buffet servieren wir ab 35 Personen.

glltig ab Januar 2025



,Schlemmerbuffet' Bz ckeredtier

Am Tisch serviert

Wald- und Wiesenvariation a la Brackstedter Miihle
(saisonale Leckereien)

(G240

Brackstedter Hochzeitssuppe

Speisen vom Buffet
Putenschnitzelchen ~ Parmaschinken ~ Salbei ~ SalbeirahmsoBe

Roastbeef ~ Burgunderjus
Zanderfilet ~ Senfkruste ~ Rieslingsahne
Gefiillte Cannelloni ~ Frischkdse ~ Ratatouille

bunte Gemuiseauswahl
Kartoffelkroketten
Frische Pasta ~ Tomatensofe

Bunte Blattsalate ~ hausgemachtes Dressing

Baguette ~ Butter

Dessertbuffet

,SuBe Verfihrung'
(Verschiedene Desserts nach Art des Hauses)

pro Person € 83,00

Dieser Preis gilt bei einem Buffet ab 50 Personen,
bei einer geringeren Personenzahl kalkulieren wir gerne Ihren Preis.

glltig ab Januar 2025



,Millers Schmaus' Bz cketedter

Am Tisch serviert
Brackstedter Hochzeitssuppe

Warme Speisen
Ofenfrischer Krustenbraten ~ Senf-Bier-SoBe

Rinderschmorbraten ~ Burgunderjus

Rahmkraut ~ Petersilienkartoffeln

Kalte Speisen
Feine Auswahl von Landschinken ~ Salami ~ Melone
Maispoulardenbrust ~ Thymian ~ Knoblauch
Gebeizter Lachs ~ Senf-Dill-SoBe
Flammkuchen ~ Zwiebeln ~ Speck
Bunter Ackerbohnensalat
Tomatensalat
Gurkensalat ~ Dill ~ Joghurt
Hirtenkasesalat ~ Oliven
Bunte Blattsalate ~ Hausgemachtes Dressing
Kase aus deutschen Landen

Brot ~ Baguette ~ Butter

Dessertbuffet
Rote Beerengriitze ~ VanillesoBe
Eisvariation ~ Friichte
pro Person € 61,70

Dieses Buffet servieren wir ab 30 Personen.

glltig ab Januar 2025



Nichts dabei gewesen? Kein Problem!

Gestalten Sie Ihr kalt-warmes Wunschbuffet flir Veranstaltungen
ab 30 Personen (ohne Kinder) nach unserem Baukastensystem:

Suppen

Bitte wahlen Sie einheitlich fiir alle Gaste, fiir einzelne Veganer/Vegetarier haben wir stets eine Tagesempfehlung.

Bei einem Buffet ohne Suppe berechnen wir zum kalkulierten Preis zzgl. 5,00 € pro Person.

Rahmsuppe von griinem Curry ~ Schokolade ~ Teriyakispie 8,50 €
Brackstedter Hochzeitssuppe (aus der Terrine) 9,50 €
Saisonales Gemdisestippchen vegetarisch 7,50 €
Pilzrahmsuppe ~ Krautercro(itons vegetarisch 8,00 €
Suppchen von Tomaten und Berglinsen vegan 8,00 €
Fokiaklo Cemeslppchen = Gl ~ Kokcs ~ Of ~ Ke

Warme Speisen

Wir empfehlen max. 3 warme Speisen, die Sie aus Fleisch, Fisch & Vegetarisch beliebig kombinieren kdnnen.

Bei einer Auswahl von nur einem Hauptgang verdoppelt sich der hier angegebene Preis.

1. Fleisch
Ofenfrischer Krustenbraten ~ Senf-Bier-SoBe 7,50 €
Medaillons vom Schweinefilet ~ Pfeffersof3e 8,00 €
Rinderschmorbraten ~ Burgunderjus 8,00 €
Schweinefilet am Stiick ~ Senf-Krauter-Kruste ~ Rahmsof3e 8,50 €
Hirschkalbsbraten ~ Preiselbeerjus 8,50 €
Maispoulardenbrust auf der Haut gebraten ~ ChampignonrahmsoBe 9,00 €
Putenschnitzelchen ~ Parmaschinken ~ Salbei ~ SalbeirahmsoBe 9,00 €
Roastbeef frisch aus dem Ofen ~ Burgunderjus 10,50 €
Rosa gebratener Kalbsriicken 12,00 €
Rinderfilet am Stlick ~ Burgunderjus 12,50 €
Lammkarree ~ Wiirzige Senfkruste 12,50 €

2. Fisch
Zanderfilet ~ Senfkruste ~ Rieslingsahne 9,00 €
Lachsfilet ~ SenfsoBe 10,00 €

3. Vegetarisch/Vegan
Ravioli ~ Salbeibutter 7,50 €
Frische Pasta ~ Hirtenkdse ~ Tomaten ~ Lauchzwiebeln 8,00 €
Geflillte Cannelloni ~ Frischkdse ~ Ratatouille 8,50 €
Risotto (z.B. mit Kirbis, Pilzen, Rote Bete 0.4.) 9,50 €
Semmelknoédel ~ Pilze ~Krauter ~ Rahm 9,50 €
Gemusemaultaschen vegan 7,30 €
Curry von Beluga Linsen vegan 7,50 €

glltig ab Januar 2025



Beilagen

Bitte wahlen Sie moglichst max. 3-4 Beilagen.

Rahmkraut vegetarisch 1,90 €
Bunte Gemiseauswahl vegetarisch 3,10 €
Blattspinat ~ Tomaten ~ Knoblauch ~ Zwiebeln vegan 3,10 €
Ratatouille vegan 3,10 €
Krauterchampignons vegan 3,50 €
Kartoffelkroketten vegetarisch 1,90 €
Frische Pasta ~ SahnesoBe oder TomatensoB3e vegetarisch 2,50 €
Kartoffelgratin vegetarisch 2,50 €
Semmelknodel vegetarisch 2,50 €
Handgeschabte Spatzle vegetarisch 3,10 €
Korniger Reis vegan 1,30 €
Petersilienkartoffeln vegan 1,30 €
Rosmarinkartoffeln vegan 2,50 €
Saisonales

Rotkohl (November bis Marz) 2,50 €
KartoffelkloBe (November bis Mérz) vegetarisch 2,50 €
Pilze der Saison vegan auf Anfrage
Spargel (Mai/Juni) vegan auf Anfrage

Kalte Platten, Kdse & Salate

Wir empfehlen fiir ein abwechslungsreiches Buffet je nach Gasteanzahl ca. 8 — 12 Optionen.

1. Kalte Platten
Vegetarisch/Vegan

Flammkuchen ~ Zwiebeln ~ Ziegenkdse ~ Walnlisse ~ Trauben vegetarisch 2,20 €
Asiatischer Karottensalat ~ Sesam ~ gebackene Samosa vegetarisch 2,20 €
Tomate-Mozzarella ~ Basilikum vegetarisch 3,10 €
Geschmortes heimisches Gemise vegan 3,10 €
Schwein
Flammkuchen ~ Zwiebeln ~ Speck 1,90 €
Geflillte Schinkenrdélichen ~ Farmersalat 2,20 €
Trockenfriichte ~ Speck 2,20 €
Schweinemedaillons ~ Pfefferkruste ~ bunter Ackerbohnensalat 3,10 €
Feine Auswahl von Landschinken ~ Salami ~ Melone 3,70 €
Gefliigel
Maispoulardenbrust ~ Thymian ~ Knoblauch 3,10 €
Zweierlei von der Ente ~ gerducherte Entenbrust ~ Pastete ~ schwarze Nisse 4,50 €
Rind & Kalb
VVitello Tonnato' . . ) . 490 €
rosa gebratenes Kalbsfleisch ~ Thunfischcreme ~ Kapernapfel ~ Limette !
Rosa gebratenes Roastbeef im Krautermantel ~ Remoulade 4,90 €
Rindermedaillons ~ Frischkdse ~ Friichte 5,50 €

glltig ab Januar 2025



Fisch

Frischer Matjessalat ~ Rote Bete ~ Apfel ~ Zwiebeln ~ Schmand 3,10€ |,
Riesengarnelen (1,5 Stick. p.P.) ~ Knoblauchdip 4,90 €
Gebeizter Lachs ~ Senf-Dill-SoBe 5,00 €
Lachs im Ofen gegart ~ Dips 5,50 €
Variation vom Lachs ~ verschiedene Dips 6,50 €
2. Kase
Kase aus deutschen Landen vegetarisch 5,00 €
Auswabhl italienischer, franzésischer und deutscher Kasespezialitdten vegetarisch 7,00 €
3. Salate
Krautsalat ~ Knoblauch ~ Schmand vegetarisch 1,30 €
Feinschmeckersalat ~ Lauch ~ Apfel ~ Mais ~ Joghurtcreme vegetarisch 1,30 €
Gurkensalat ~ Dill ~ Joghurt vegetarisch 1,30 €
Mediterraner Nudelsalat vegetarisch 1,80 €
Hirtenkasesalat ~ Oliven vegetarisch 2,20 €
Bunter Ackerbohnensalat vegan 1,30 €
Tomatensalat vegan 1,30 €
Bunte Blattsalate ~ Hausgemachtes Dressing vegan 1,30 €
Zu all unseren Buffets reichen wir Baguette & Butter.
Dessert
Bitte wadhlen Sie max. 2 Desserts oder das Dessertbuffet.
Rote Beerengriitze ~ VanillesoBe 3,70 €
Eisvariation ~ Frichte 3,70 €
Panna Cotta ~ Beerenmark 4,30 €
Mousse au chocolat 4,50 €
Rosmarin-Creme-Brilée 4,70 €
Dessertbuffet ,StiBe Verflihrung' 1120 €
(verschiedene Desserts nach Art des Hauses) !
Frischer Obstsalat vegan 4,50 €
Apfelcrumble ~ Karamell-Toffee-Eis vegan 5,50 €
Snacks zum Empfang oder zu Mitternacht

Grissini ~ Salzgeback 2,50 €
Kleines Laugengeback ~ Butter ~ Frischkase 2,80 €
Gemisesticks ~ Dip 3,30 €
Kasewiirfel ~ Trauben ~ Oliven ~ Chutney 7,00 €
Currywurst ~ Brot 8,50 €
Herzhafte Blatterteigteilchen pro Stiick 2,00 €
Canapés (bunt belegt) pro Stiick 4,90 €

glltig ab Januar 2025



